THUC DON TIEC
Banguet MW ena

MENU 250.000 VND

1.Salad rong nho, thit ba roi, triang -
S6t me rang kiéu Nhat

2.Sup hai san rong bién hat sen

3.Ga dodi nuéng cham chéo - Banh
Pateso Thanh Lich

4.Lau bo nhung kim chi - Ban - Rau
tuoi theo mua

5.Com chién thit nuéng - Tom chay
- Cha bong - Cai chua ngot

6.Trang miéng: Banh su kem

MENU 250.000 VND

1.Salad rong nho ba roi, st rau mua
- Tom dat i mudi - Phong tom

2.Y pha hoanh thanh

3.Ca mu hap tau xi - Rau sdng -
Nudc mam chua ngot

4.Bo ham ngii vi 1o xanh - Banh mi
Phap

5.Com chién tom chdy - Hanh phi -
Cai chua ngot

6.Trang miéng: Kem Flan chanh day

X

MENU 250.000 VND

1.Géi da diéu ngii sdc - Nem lui Hué
- Phong tom

2.Chéo hai san hat sen, ndm tuoi

3.TOm nudng tring mudi - Tréi cay
chua cay

4.Ga tiém thdo moc - Banh mi Phéap

5.X06i v - Tom chay - Hanh phi

6.Trang miéng: Stta chua hat chia

MENU 250.000 VND

1.Salad thit ngudi, trig va sot dau
gidm Y - Nem trai cdy - Phong tom

2.Chao bo gan hat sen rau ctt va ndm
tuoi

3.Ga hap hanh nguyén con - Ba loai sot
- Banh Pateso Thanh Lich

4.Lau c4 lang um mang chua - Ban
tuoi - Rau sdng cac loai

5.Com chién Singapore - Ct1 qua sdi
chua ngot

6. Trang miéng: Trai cAy tong hop
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THUC DON TIEC
Banguet MW ena

MENU 280.000 VND MENU 280.000 VND

1.Salad ndm tOm thit - Ba roi cudn 1.NOm hoa chudi tom thit - Rau cu
dau bap - Nem rdn ph6 mai xu1 - Tempura - Banh mi nuéng bo tdi
Phong tom 2.Dung dong c6 dac biét (Thit xa xiu,
2.5up mang tay cua bé nam hat sen cha lua, tom, triang, ndm va rau c)
3.Vit fillet nuéng thao qua - Salad - § 3 Tom nuéng pho mai sét BBQ

Banh Pateso Thanh Lich 4.Ga hap hanh - Banh Pateso Thanh
4.Cé tam um nghé tudi - Rau cai con Lich

céc loai ) 5.Lau c4 tdm chua cay huong vi Thai
5.Com chién Malaysia - Tom chay -

Cha bong - Hanh phi
6. Trang miéng: Stta chua chanh day

- Bun tuoi - Rau mua céc loai

6. Trang miéng: Trai cay tong hop

MENU 280.000 VND MENU 280.000 VND

1.Bo tai chanh - Nem lui - Tom dat 1.Salad rong nho, ca chua bi, rau cang
0t mudi - Phong tom cua - S6t qué xanh

2.Sap rong bién ndm tuoi, tom, 2.Sup thanh cua ndm tuyét
triing, hat sen 3.Ca mu hap Hong Kong - Rau song -

3.C4a tam rang mudi cudn céc loai Nu6c mam chua ngot

4.Heo rung hap gidy bac cudn cai xanh
- Sbt tiéu

5.Lau riéu cua sudn non - Bun tuoi -

rau xanh

4.Ga tan huong thao - Cac loai
banh mi

5.X6i xéo - Cha bong - Hanh phi Rau theo muia

6.Trang miéng: Banh su kem S BEHIZIHER ey oigligs
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THUC DON TIEC
Banguet MW ena

MENU 300.000 VND

1.Goi bo ngii vi khoai mon - Tom
Tempura - BAnh mi nuéng bo téi

2.Sup cua bién, ndm tuoi

3.C0di so diép cudn bacon - Salad -
Sot tieu

4.Ga doi nuéng ngii vi - Banh bao
hap 14 thom

5.Lau Tomyum kiéu Théi - Bp
chudi - Cac loai rau thom

6.Trang miéng: Trai cAy tong hgp

MENU 300.000 VND

1.Salad rong nho kem tom ap chao
- St 14 qué - Banh mi bo toi

2.0c huong hap 14 chanh, sa, gimng

3.C4 mu hap tau xi cudn cac loai
rau thom

4.Cua bé boéc thit um - Ban tuoi -
Rau cai con

5.Com chién cd mdn - Chua ngot
cat soi

6. Trang miéng: Trai cay céc loai

X

MENU 300.000 VND

1.G6i hai san - BoO nuéng - Lui sa -
Dé4u bap cudn bacon - Phong tom

2.Sap thanh cua nam tuyét

3.Ga nuéng mat ong - Salad - Banh
Pateso Thanh Lich

4.Muc S6t Théi - Banh mi - Mudi tiéu
xanh

5.B0 ndu Sot vang - Banh mi Phép

6. Trang miéng: BAnh Mousse chanh

MENU 300.000 VND

1.Salad cai mam - Bo xao lan - Tom
Tempura - Banh mi bo toi

2.Sup bao ngu ngoc bich

3.B0 tam nang - Khoai tay chién

4.Ca mu hap kiéu Trung Hoa cu6n cac
loai rau

5.Muc S6t Thai kém banh mi - Mudi
tiéu xanh

6. Trang miéng: Banh su kem
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THUC DON TIEC
Banguet MW ena

MENU 350.000 VND

1.Salad ca hoi xong khoi - S6t me
rang

2.5ap bao ngu thach bich

3.0Oc huong hap 14 chanh, s&, gimg

4.C4 chinh nuéng tiéu xanh - Kiéu
chua

5.Lau Tom Yum kiéu Thai - Ban
tuoi - Rau theo mua

6. Trang miéng: Trai cay tong hop

MENU 350.000 VND

1.G6i ga bap chudi - Lui sa - Nem
trai cdy - Phong tom

2.Chéo chim bo cau bam, ddu xanh
hat

3.C4 chinh nudng nghé - Kiéu chua

4.Cua bdc thit um - Ban tuoi - Cai
con - Rau thom cac loai

5.Com tron sdc mau

6.Trang miéng: Stta chua chanh day

X

MENU 350.000 VND

1.Salad cdi mam, bo xao lan - Tom
Tempura - BAanh mi nuéng bo téi

2.Stp cé hoi nAm tuai hat sen

3.Muc mét nang nuéng - Kiéu chua

4.Ga hap hanh - Ba loai S6t - Cac loai
salad - Banh bao chién

5.Chinh nhang mé - Bun tuoi - Bap
chudi - Rau thom céc loai

6.Trang miéng: Trai cay tong hop

MENU 350.000 VND

1.Salad hoa qua Vuon xuan - Nem tréi
cdy - Banh mi nuéng bo téi

2.Chéo hau ndu nam tuoi

3.Muc tdm nang sot BBQ

4.Ga hap hanh ging - Banh Pateso
Thanh Lich

5.Lau c4 tam chua cay - Bun tuoi - Rau
theo mua

6. Trang miéng: Stta chua hat chia
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HOSPITALITY

MENU 400.000 VND

1.Salad kiéu Au - Nem trai cay -
Bacon cudn d4u bip - Banh mi
nudng bo toi

2. Tém Tempura - Cit qua chua ngot

3.S0p cua bé ndm tuoi hat sen

4.Cé tam nudéng nghé tuoi cudn cai
xanh - St 6t

5.Gid heo hdm dang sdm, thao mdc -
Banh mi nuéng céc loai

6.Com chién trdi thom

7.Trang miéng: Sita chua hat chia

MENU 400.000 VND

1.Khai vi tong hgp (Tom tuyét hoa,
cha tom) - Phong tom

2.Nem trai cay chua ngot

3.5up toc tién triang cat tom non

4.C4 chinh nudng nghé - Banh
Pateso Thanh Lich

5.Bdp bd ndu rugu vang - Bonh mi
nudng cac loai

6.X0i nép cdm - Tom chady - Hanh
phi

7.Trang miéng: Banh Red Velvet

MENU 400.000 VND

1.G6i bd ngfi sdc - Cha tom - Banh
phong tom

2.Nem lui Hué cuén chua ngot - Sot
dau phung

3.Y phtt hoanh thanh

4.C4 chinh nuéng - Chua ngot

5.Chim bd cau quay - Banh Pateso
Thanh Lich

6.Lau Tomyum kiéu Théi - Btn tudi -
Rau mua

7.Trang miéng: Stta chua chanh day

MENU 400.000 VND

1.Salad rong nho hai san - BO cudn
hanh pho mai - Phong tom

2.Cha lon - hanh tim chua ngot

3.Sap cua bé bdp tuai

4.Bo ltc lac - Khoai tay chién

5.Lau c4 tim om méng - Bun - Bip
chudi - Rau thom céc loai

6.X6i khoai mon - Hat sen - Tom chay

7. Trang miéng: Che khuic bach
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THUC DON TIEC
Banguet MW ena

MENU 450.000 VND MENU 450.000 VND

1.Muc 6ng hap gimng - Rau song - 1.Khai vi tong hop (Tom tuyét hoa,
Sot guing nem ran hai san, cha tom) - Phong

2.Tria hap sa guing tom

3.0c huong hap 14 chanh, sa 2.Sup cua tring hat sen

4.Tom nuéng - Trdi cay dam 3.Ga nuéng mat ong - Salad

5. Cé/ nau }}ép hanh huong - Nudc 4.C4 dam pha chién gion cudn banh
mam rudc

6.Cua bé béc thit um - Bun tuoi -
Rau theo mua

da nem - S6t chua ngot

5.Cua bé béc thit um - Bun tuoi - Rau
theo mua

7.Trang miéng: Kem Flan trdi cay 6.Com chién c4 man - Salad

7.Trang miéng: Trai cay tong hop

MENU 450.000 VND MENU 450.000 VND
1.Goi ndm hai san - Cha tom - Nem 1.Salad bo tom s6t Thai - Banh mi
trai cdy - Phong tom nudéng bo tdi
2.Ch4o hai san ndm, hat sen 2.5tp cua tring hat sen
3.0c huong hap sa ging 3.0c huong hap sa ging
4.Muyc hdp mdm gimng - Rau séng 4.B0 tdm nang - Trai cdy chua ngot
5.Ga nudng 14 chanh - X6i sen Hué 5.Ga hap hanh ging - Banh Pateso
Thanh Lich

6.B0 nau rugu vang - Banh mi Phap
6.Lau hai san - Ban tuoi - Rau theo

7.Trang miéng: Trai cay tong hop
mua
7. Trang miéng: Banh Red Velvet

VA
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THUC DON TIEC
Banguet MW ena

MENU 500.000 VND

1.NOom hoa chubdi - Toém Tempura -
Nem rén - Phong tom

2.54p cua triang hat sen

3.Tria hap hanh giing

4.0Oc huong hép 14 chanh, sa

5.Ghe hap nguyén con - S6t tiéu
xanh

6.Bap bd nau rugu vang - Banh mi
Phéap

7.Trang miéng: Trai cay theo mua

MENU 500.000 VND
1.Géi hdi san - Ché cua - Tom bach
hoa - Banh mi nuéng bo toi
2.5ap so diép nam tuyét
3.Muc den hép - Rau thom céc loai
4.Céa Mu héap sot ngti liéu cudn rau
song - Nudc mdm chua ngot

5.B0 4p chao ph6 mai - Banh Pateso

Thanh Lich
6.Lau cua bé chua cay - Bun tuoi -
Rau theo mua

7.Trang miéng: Mousse chanh day

X

MENU 500.000 VND

1.Khai vi tong hgp (Nem ran hai san,
cha tom) - Phong tom

2.5ap bao ngu ngoc bich

3.Tom nudng s6t BBQ

4.B0 luc 1ac - Khoai tay chién

5.Cé tam nudng nghé - S6t ngii vi

6.Lau muc s6t Thai - BAnh mi - Mudi
tiéu xanh

7.Trang miéng: Stta chua chanh day

MENU 500.000 VND

1.Xa lach triing cua - Nem hai san -
Cang cua bach hoa - Phong tom

2.Sup bao ngu nau thudc Béc

3.0Oc huong hap sa gimng

4.C4& hoi nuéng sot mit tat - Giing hong
Nhat

5.Lau muc S6t Théi - Banh mi - Mubi
tiéu xanh

6.Com chién ca man - Salad - Cai chua

7. Trang miéng: Stra chua hat chia

(Mrs. Thu) 0935 495 500 / 0943 646 875 - Event Sales Manager

) THANH LICH ROYAL BOUTIQUE HOTEL | Add: 33 Hai Ba Trung, P. Thuan Héa, Tp. Hué | Tel: 0234 3825 975;
THANH LICH HUE HOTEL | Add: 59 V5 Thi Sau, P. Thuan Héa, Tp. Hué | Tel: +84 234 3877 877

NHA HANG LA PAIX BISTRO | Add: 57 V6 Thi Sau, P. Thuan Héa, Tp. Hué | Tel: +84 234 387 6868




	THỰC ĐƠN TIỆC Banquet Menu
	MENU 250.000 VND
	Salad rong nho, thịt ba rọi, trứng - Sốt mè rang kiểu Nhật
	Súp hải sản rong biển hạt sen
	Gà đồi nướng chẩm chéo - Bánh Pateso Thanh Lịch
	Lẩu bò nhúng kim chi - Bún - Rau tươi theo mùa
	Cơm chiên thịt nướng - Tôm chấy - Chà bông - Cải chua ngọt
	Tráng miệng: Bánh su kem

	MENU 250.000 VND
	Gỏi đà điểu ngũ sắc - Nem lụi Huế - Phồng tôm
	Cháo hải sản hạt sen, nấm tươi
	Tôm nướng trứng muối - Trái cây chua cay
	Gà tiềm thảo mộc - Bánh mì Pháp
	Xôi vò - Tôm chấy - Hành phi
	Tráng miệng: Sữa chua hạt chia

	MENU 250.000 VND
	Salad rong nho ba rọi, sốt rau mùa - Tôm đất ủ muối - Phồng tôm
	Y phủ hoành thánh
	Cá mú hấp tàu xì - Rau sống - Nước mắm chua ngọt
	Bò hầm ngũ vị lơ xanh - Bánh mì Pháp
	Cơm chiên tôm chấy - Hành phi - Cải chua ngọt
	Tráng miệng: Kem Flan chanh dây

	MENU 250.000 VND
	Salad thịt nguội, trứng và sốt dầu giấm Ý - Nem trái cây - Phồng tôm
	Cháo bò gân hạt sen rau củ và nấm tươi
	Gà hấp hành nguyên con - Ba loại sốt - Bánh Pateso Thanh Lịch
	Lẩu cá lăng um măng chua - Bún tươi - Rau sống các loại
	Cơm chiên Singapore - Củ quả sợi chua ngọt
	Tráng miệng: Trái cây tổng hợp


	THỰC ĐƠN TIỆC Banquet Menu
	MENU 280.000 VND
	Salad nấm tôm thịt - Ba rọi cuộn đậu bắp - Nem rán phô mai xù - Phồng tôm
	Súp măng tây cua bể nấm hạt sen
	Vịt fillet nướng thảo quả - Salad - Bánh Pateso Thanh Lịch
	Cá tầm um nghệ tươi - Rau cải con các loại
	Cơm chiên Malaysia - Tôm chấy - Chà bông - Hành phi
	Tráng miệng: Sữa chua chanh dây

	MENU 280.000 VND
	Nộm hoa chuối tôm thịt - Rau củ Tempura - Bánh mì nướng bơ tỏi
	Dùng đông cô đặc biệt (Thịt xá xíu, chả lụa, tôm, trứng, nấm và rau củ)
	Tôm nướng phô mai sốt BBQ
	Gà hấp hành - Bánh Pateso Thanh Lịch
	Lẩu cá tầm chua cay hương vị Thái - Bún tươi - Rau mùa các loại
	Tráng miệng: Trái cây tổng hợp

	MENU 280.000 VND
	Bò tái chanh - Nem lụi - Tôm đất ủ muối - Phồng tôm
	Súp rong biển nấm tươi, tôm, trứng, hạt sen
	Cá tầm rang muối cuốn các loại rau xanh
	Gà tần hương thảo - Các loại bánh mì
	Xôi xéo - Chà bông - Hành phi
	Tráng miệng: Bánh su kem

	MENU 280.000 VND
	Salad rong nho, cà chua bi, rau càng cua - Sốt quế xanh
	Súp thanh cua nấm tuyết
	Cá mú hấp Hồng Kong - Rau sống - Nước mắm chua ngọt
	Heo rừng hấp giấy bạc cuộn cải xanh - Sốt tiêu
	Lẩu riêu cua sườn non - Bún tươi - Rau theo mùa
	Tráng miệng: Trái cây tổng hợp


	THỰC ĐƠN TIỆC Banquet Menu
	MENU 300.000 VND
	Gỏi bò ngũ vị khoai môn - Tôm Tempura - Bánh mì nướng bơ tỏi
	Súp cua biển, nấm tươi
	Cồi sò điệp cuộn bacon - Salad - Sốt tiêu
	Gà đồi nướng ngũ vị - Bánh bao hấp lá thơm
	Lẩu Tomyum kiểu Thái - Bắp chuối - Các loại rau thơm
	Tráng miệng: Trái cây tổng hợp

	MENU 300.000 VND
	Gỏi hải sản - Bò nướng - Lụi sả - Đậu bắp cuốn bacon - Phồng tôm
	Súp thanh cua nấm tuyết
	Gà nướng mật ong - Salad - Bánh Pateso Thanh Lịch
	Mực Sốt Thái - Bánh mì - Muối tiêu xanh
	Bò nấu Sốt vang - Bánh mì Pháp
	Tráng miệng: Bánh Mousse chanh dây

	MENU 300.000 VND
	Salad rong nho kèm tôm áp chảo - Sốt lá quế - Bánh mì bơ tỏi
	Ốc hương hấp lá chanh, sả, gừng
	Cá mú hấp tàu xì cuộn các loại rau thơm
	Cua bể bóc thịt um - Bún tươi - Rau cải con
	Cơm chiên cá mặn - Chua ngọt cắt sợi
	Tráng miệng: Trái cây các loại

	MENU 300.000 VND
	Salad cải mầm - Bò xào lăn - Tôm Tempura - Bánh mì bơ tỏi
	Súp bào ngư ngọc bích
	Bò tắm nắng - Khoai tây chiên
	Cá mú hấp kiểu Trung Hoa cuốn các loại rau
	Mực Sốt Thái kèm bánh mì - Muối tiêu xanh
	Tráng miệng: Bánh su kem


	THỰC ĐƠN TIỆC Banquet Menu
	MENU 350.000 VND
	Salad cá hồi xông khói - Sốt mè rang
	Súp bào ngư thạch bích
	Ốc hương hấp lá chanh, sả, gừng
	Cá chình nướng tiêu xanh - Kiệu chua
	Lẩu Tom Yum kiểu Thái - Bún tươi - Rau theo mùa
	Tráng miệng: Trái cây tổng hợp

	MENU 350.000 VND
	Salad cải mầm, bò xào lăn - Tôm Tempura - Bánh mì nướng bơ tỏi
	Súp cá hồi nấm tươi hạt sen
	Mực một nắng nướng - Kiệu chua
	Gà hấp hành - Ba loại Sốt - Các loại salad - Bánh bao chiên
	Chình nhúng mẻ - Bún tươi - Bắp chuối - Rau thơm các loại
	Tráng miệng: Trái cây tổng hợp

	MENU 350.000 VND
	Gỏi gà bắp chuối - Lụi sả - Nem trái cây - Phồng tôm
	Cháo chim bồ câu bằm, đậu xanh hạt
	Cá chình nướng nghệ - Kiệu chua
	Cua bóc thịt um - Bún tươi - Cải con - Rau thơm các loại
	Cơm trộn sắc màu
	Tráng miệng: Sữa chua chanh dây

	MENU 350.000 VND
	Salad hoa quả Vườn xuân - Nem trái cây - Bánh mì nướng bơ tỏi
	Cháo hàu nấu nấm tươi
	Mực tắm nắng sốt BBQ
	Gà hấp hành gừng - Bánh Pateso Thanh Lịch
	Lẩu cá tầm chua cay - Bún tươi - Rau theo mùa
	Tráng miệng: Sữa chua hạt chia


	THỰC ĐƠN TIỆC Banquet Menu
	MENU 400.000 VND
	Salad kiểu Âu - Nem trái cây - Bacon cuộn đậu bắp - Bánh mì nướng bơ tỏi
	Tôm Tempura - Củ quả chua ngọt
	Súp cua bể nấm tươi hạt sen
	Cá tầm nướng nghệ tươi cuộn cải xanh - Sốt ớt
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	Cơm chiên trái thơm
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	Chim bồ câu quay - Bánh Pateso Thanh Lịch
	Lẩu Tomyum kiểu Thái - Bún tươi - Rau mùa
	Tráng miệng: Sữa chua chanh dây

	MENU 400.000 VND
	Khai vị tổng hợp (Tôm tuyết hoa, chả tôm) - Phồng tôm
	Nem trái cây chua ngọt
	Súp tóc tiên trứng cút tôm nõn
	Cá chình nướng nghệ - Bánh Pateso Thanh Lịch
	Bắp bò nấu rượu vang - Bánh mì nướng các loại
	Xôi nếp cẩm - Tôm chấy - Hành phi
	Tráng miệng: Bánh Red Velvet
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	Súp cua bể bắp tươi
	Bò lúc lắc - Khoai tây chiên
	Lẩu cá tầm om măng - Bún - Bắp chuối - Rau thơm các loại
	Xôi khoai môn - Hạt sen - Tôm chấy
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	Tôm nướng - Trái cây dầm
	Cá nâu hấp hành hương - Nước mắm ruốc
	Cua bể bóc thịt um - Bún tươi - Rau theo mùa
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	Khai vị tổng hợp (Tôm tuyết hoa, nem rán hải sản, chả tôm) - Phồng tôm
	Súp cua trứng hạt sen
	Gà nướng mật ong - Salad
	Cá đầm phá chiên giòn cuốn bánh đa nem - Sốt chua ngọt
	Cua bể bóc thịt um - Bún tươi - Rau theo mùa
	Cơm chiên cá mặn - Salad
	Tráng miệng: Trái cây tổng hợp

	MENU 450.000 VND
	Gỏi nấm hải sản - Chả tôm - Nem trái cây - Phồng tôm
	Cháo hải sản nấm, hạt sen
	Ốc hương hấp sả gừng
	Mực hấp mắm gừng - Rau sống
	Gà nướng lá chanh - Xôi sen Huế
	Bò nấu rượu vang - Bánh mì Pháp
	Tráng miệng: Trái cây tổng hợp

	MENU 450.000 VND
	Salad bơ tôm sốt Thái - Bánh mì nướng bơ tỏi
	Súp cua trứng hạt sen
	Ốc hương hấp sả gừng
	Bò tắm nắng - Trái cây chua ngọt
	Gà hấp hành gừng - Bánh Pateso Thanh Lịch
	Lẩu hải sản - Bún tươi - Rau theo mùa
	Tráng miệng: Bánh Red Velvet


	THỰC ĐƠN TIỆC Banquet Menu
	MENU 500.000 VND
	Nộm hoa chuối - Tôm Tempura - Nem rán - Phồng tôm
	Súp cua trứng hạt sen
	Trìa hấp hành gừng
	Ốc hương hấp lá chanh, sả
	Ghẹ hấp nguyên con - Sốt tiêu xanh
	Bắp bò nấu rượu vang - Bánh mì Pháp
	Tráng miệng: Trái cây theo mùa

	MENU 500.000 VND
	Khai vị tổng hợp (Nem rán hải sản, chả tôm) - Phồng tôm
	Súp bào ngư ngọc bích
	Tôm nướng sốt BBQ
	Bò lúc lắc - Khoai tây chiên
	Cá tầm nướng nghệ - Sốt ngũ vị
	Lẩu mực sốt Thái - Bánh mì - Muối tiêu xanh
	Tráng miệng: Sữa chua chanh dây

	MENU 500.000 VND
	Gỏi hải sản - Chả cua - Tôm bách hoa - Bánh mì nướng bơ tỏi
	Súp sò điệp nấm tuyết
	Mực đen hấp - Rau thơm các loại
	Cá Mú hấp sốt ngũ liễu cuốn rau sống - Nước mắm chua ngọt
	Bò áp chảo phô mai - Bánh Pateso Thanh Lịch
	Lẩu cua bể chua cay - Bún tươi - Rau theo mùa
	Tráng miệng: Mousse chanh dây

	MENU 500.000 VND
	Xà lách trứng cua - Nem hải sản - Càng cua bách hoa - Phồng tôm
	Súp bào ngư nấu thuốc Bắc
	Ốc hương hấp sả gừng
	Cá hồi nướng sốt mù tạt - Gừng hồng Nhật
	Lẩu mực Sốt Thái - Bánh mì - Muối tiêu xanh
	Cơm chiên cá mặn - Salad - Cải chua
	Tráng miệng: Sữa chua hạt chia



